
 

 

MOSSEGADES MALLORQUINES PER ACOMPANYAR LES NOSTRES CERVESES 
BOCADOS MALLORQUINES PARA ACOMPAÑAR NUESTRAS CERVEZAS 

MALLORCAN BITES TO PAIR OUR BEERS 
 
 

 

Pa i olives  

Pan y aceitunas. 
Bread and olives.           1’50€ 

 

Patatilla  
Patatilla . 
Chips.               1’90€ 

 
ENTRANTS 

ENTRANTES 
STARTERS 

 

 

Gilda (2 unidades)  

Pequeñas brochetas con aceituna, anchoa y queso.      
 Small skewers with anchovy, olive anc cheese.        3’00€ 

 

Hummus especial Sullerica   

Delicioso hummus con perejil, ajo y un toque ácido aliñado con aceite de oliva de Sóller.  
 Delicious hummus with parsley, garlic and acid touch dressed with olive oil from Sóller.   5’00€ 
 

Nachos Guacamole Especial                 
Nachos con doble de queso fundido, tomate natural y guacamole para acompañar.  

Nachos with double melted cheese, natural tomato and guacamole.    6’90€ 

 

Taula de formatges  per 2 pers. 
Queso azul, emmental, cheddar, havarty y delicioso queso ahumado. 

Blue cheese, emmental, cheddar, havarty and delicious smoked cheese.     11’90€ 
 

Taula d’embotits  per 2 pers.       

Tabla de embutidos categoría extra con productos de cerdo ibérico; paleta ibérica, 

cinta de lomo, salchichón y chorizo.       
Table of sausages extra with iberian pork products; iberian shoulder, strip of loin,  

salami and chorizo.         15,90€ 
 

Ceviche d’escopinyes  
Ceviche de berberechos, con aguacate, cebolla roja y lima.  
Cockle ceviche with avocado, red onion and lime.     12,00€ 

 

 Parppadelle de pepino  
 Finas láminas de pepino con nuestro aliño especial con mozzarella 

 Thin slices of cucumber with our special dressing with mozzarella.   7,00€ 
 

 
 

 

 
Alérgenos 

Gluten     Frutos de cáscara   Pescado   Moluscos      Lacteos 



 

 

ENSALADES 
ENSALADAS 

SALADS 
 

 

Ensalada Vikinga      
Con salmón ahumado, tomate y toque especial Sullerica. 
With smoked salmon, tomatoe and special Sullerica taste.    12’00€ 

 
 

Ensalada Tramuntana Blue      
Con queso azul, manzana y jamón cocido, fresca y divertida. 

With blue cheese, apple and jam, fresh and fun.       9’00€ 

 

Ensalada Vegana  
Con aguacate, tomate, cebolla roja y un toque crujiente. 

With avocado, tomatoes, red onion and a crunchy taste.     11’00€ 
 

 Ensalada Capresse  
 Tomate con queso mozzarella fresco y sabroso pesto. 

 Tomato with fresh mozzarella cheese and tasty pesto.      7’50€ 
 
  

PANINIS I TORRADES 
PANINIS Y TOSTAS 

PANINIS AND TOASTS 

 
 Panini Bradwurst.  
 Panini bradwurst de pan rústico con queso cheddar, cebolla crujiente, 

rúcula, pepinillo y salsa de miel y mostaza.  

Rustic bread panini bradwurst with cheddar cheese, crunchy onion, arugula, 
Pickle and honey mustard sauce.       11,00€ 

 
 

 Bikini Clàssic 
 Sandwich doble, el delicioso clásico de jamón y queso fundido. 

 Double sandwich, the delicious classic of ham and melted cheese.    8,00€ 
 

 

 Tosta de Salmó Fumat 
 Tosta de salmón ahumado con crema de yogur y rúcula en pan especial. 
 Salmon toast with yogurt cream and arugula on special bread.     9,00€  

 

  

 Tosta de tonyina amb pebres 
 Tosta de atún con pimientos rojos y mayonesa especial. 

 Tuna toast with red peppers and special mayonnaise.      8,00€ 

 
 

 
 
 

Alérgenos 

Gluten     Frutos de cáscara   Pescado   Moluscos      Lacteos 



 

 

 

Pa amb oli per cantons per compartir   (es recomana 2 per pers) 
“Pa amb oli” por rebanadas para compartir (se recomienda 2 por pers) 

Bread with olive oil on slices to share  (we recomend two per pers) 
 

 

 
 

Especial Sullerica; amb sobrassada, formatge i confitura dels concos             6’00€ 

Especial Sullerica; con sobrassada, queso y confitura picante 

Sullerica special; sobrassada, cheese and spice jam 
 

Formatge Mahonés 
Con queso Mahonés. 

With Mahon cheese.                  5’50€ 
 

Salmó fumat  
Con salmón ahumado. 

With smoked salmon.              6,50 € 
 

 Formatge blau i poma 

Con queso azul y manzana. 

With blue cheese and apple.         6’00€ 
 

 Anxoves 
Con anchoas.  

With anchovies.          6,00€ 

 

 Pernil ibèric 
Con jamón ibérico. 

With iberian ham.         6,00 € 

 

Alvocat i tomàquet (vegano) 
Con aguacate y tomate de la huerta.  

Avocado and tomato from Sóller.       5,50 € 

 

Sobrassada i kikos  
Con sobrasada y un toque crujiente. 
With sobrasada and a touch of crunch.       5’50€ 

 

 Varia negre  

Con varia negra. 
With local black sausage.              5’50€ 

 

Classic de pernil i formatge  
Con jamón y queso. 
With ham and cheese.         7,00€ 
 
 

 
 

Alérgenos 

 Gluten     Frutos de cáscara   Pescado   Moluscos      Lacteos 


